ROSOLIO DI AMARENA

PIR.OZZ]
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UN OMAGGIO AT SAPORI ———
INTENSI E AVVOLGENTI '
DELLA FRUTTA DELLA
NOSTRA TRADIZIONE.

Caratteristiche
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amarena matura e leggere sfumature

mandorlate sul finale.

ESAME GUSTATIVO:
Dolce, succoso e rotondo. Al palato esplode la

freschezza del frutto, lasciando un retrogusto
persistente e piacevolmente aromatico.

ABBINAMENTI E SERVIZIO:

Ideale da servire fresco a fine pasto’ si sposa I1 Rosolio al’Amarena PIROZZI si distingue per il suo

magnificamente con la pasticceria secca, i dessert carattere deciso ma vellutato, capace di equilibrare

al cioccolato fondente o come guarnizione perfettamente la naturale dolcezza del liquore

premium per gelato alla crema. con la piacevole e tipica nota asprigna del frutto
e grazie all’aggiunta di una selezionata nota di vino,
Contenuto: 70 cl un tocco segreto che conferisce al liquore un gusto

Gradazione alcolica: 22% vol nettamente piu intenso, profondo e corposo.
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