
IL ROSOLIO PER 
ECCELLENZA, CHE 
AFFONDA LE RADICI 
NELLA STORIA DELLA 
LIQUORISTICA FLOREALE.

ROSOLIO DI ROSE

Caratteristiche
ESAME VISIVO: 
Un rosa delicato, limpido e cristallino, di grande 
eleganza visiva.

ESAME OLFATTIVO:
Fine, floreale e aristocratico. Le note di petali di 
rosa fresca emergono con grazia, accompagnate 
da sfumature dolci e mielate.

ESAME GUSTATIVO: 
Incredibilmente morbido, armonioso e vellutato. 
La dolcezza è sorretta da una freschezza floreale 
che pulisce il palato, lasciando un ricordo 
aromatico persistente e pulito.

ABBINAMENTI E SERVIZIO: 
Perfetto come liquore da conversazione a 
temperatura ambiente o leggermente fresco. 
Si abbina divinamente a biscotti da tè, piccola 
pasticceria alle mandorle o dessert a base di 
frutta bianca.

Contenuto: 70 cl
Gradazione alcolica: 22% vol

Il Rosolio per eccellenza, che affonda le radici nella 
storia della liquoristica floreale. Raffinato, romantico 

e senza tempo, il Rosolio alle Rose PIROZZI  
è un’infusione di pura eleganza, dove la delicatezza 

dei petali si trasforma in un sorso morbido, 
profumato e di estrema pulizia.


