
Caratteristiche
Colore: Limpido e cristallino.

Gusto: Rotondo, vellutato e persistente con un 
finale dolce che lascia il palato fresco e aromatico.

Contenuto: 100 cl
Gradazione alcolica: 40 % vol

La nostra Sambuca Artigianale è il risultato di 
una ricetta tradizionale e di una lavorazione 
lenta e meticolosa, pensata per esaltare tutta la 
purezza e l’intensità dell’anice.
Prodotta, con ingredienti naturali selezionati, 
questa sambuca racconta una storia di passione, 
territorio e maestria liquoristica. 

La base aromatica nasce dall’infusione e 
distillazione dell’anice stellato di primissima 
qualità, arricchita da leggere note di: Semi di 
finocchio selvatico, radice di liquirizia, erbe 
aromatiche. Il tutto bilanciato con alcool di 
origine agricola, zucchero puro e acqua di 
sorgente. 

Ghiacciata, liscia a fine pasto, perfetta con tre 
chicchi di caffè (“sambuca con la mosca”), in 
aggiunta al caffè (per un classico “caffè corretto”)

IL LIQUORE CHE SEDUCE 
OGNI PALATO.

SAMBUCA extra


